
토리키조쿠가
엄선한 세 가지 맛 중에 한
가지를 선택할 수 있습니다.
소금

재료의 맛을 끌어내기 위해 
토리키조쿠는 '핑크솔트'를

사용합니다. 
순도가 높고 잡맛이 없는 

깔끔한 짠맛이
특징입니다.

타레
닭을 통째로 써서 야채, 

과일을 넣어 만든 토리키조쿠
수제 양념장입니다.

시즈닝
후추의 자극적인 매운 
맛이 특징인 블렌드
스파이스입니다.
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※뼈와 살 사이에 약간의 붉은 빛이
　보일 수 있지만, 잘 익은 상태입니다.
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토리 포테토사라다

소금 타레
(소스)

안주

꼬치

※사진은 연출 이미지입니다. 

균일
4900원

세금포함

닭꼬치는
각각 2개입니다.

스피드

타코와사비타코와사비타코와사비타코와사비

아삭아삭 오이절임아삭아삭 오이절임아삭아삭 오이절임아삭아삭 오이절임

양배추 샐러드
+참기름
양배추 샐러드
+참기름
양배추 샐러드
+참기름
양배추 샐러드
+참기름

에다마메에다마메에다마메에다마메

토리네기폰즈토리네기폰즈토리네기폰즈토리네기폰즈우즈라노타마고우즈라노타마고우즈라노타마고우즈라노타마고 카라아게카라아게카라아게카라아게

갈릭치즈모찌갈릭치즈모찌갈릭치즈모찌갈릭치즈모찌

치즈 불닭치즈 불닭치즈 불닭치즈 불닭

폰즈

갈릭맛

갈릭맛

갈릭맛

와사비
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닭백탕면닭백탕면닭백탕면닭백탕면 닭죽닭죽닭죽닭죽

※짓기 시작해 제공까지 약 30분 걸립니다. 
※닭고기 부위에 따라 약간의 붉은 빛이 보일 수 있지만, 잘 익은 상태입니다.
※짓기 시작해 제공까지 약 30분 걸립니다. 
※닭고기 부위에 따라 약간의 붉은 빛이 보일 수 있지만, 잘 익은 상태입니다.
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쌀 사용

※사진은 연출 이미지입니다. 

식사

하이볼
●카쿠 하이볼

●콜라 하이

●진저에일 하이

●얼그레이 하이볼
탄산·토닉

탄산·토닉

소주
●비잔(일본소주)
온더락·미즈와리·오유와리

●참이슬
●처음처럼
●새로

츄하이
● 얼그레이 츄하이
● 피치 츄하이
● 레몬 츄하이
● 사과 츄하이
● 레몬진저 츄하이
● 핑크그레이프후르츠
 츄하이

차 하이

● 녹차 하이
●우롱차 하이

● 사케
상온·냉장·온장

사케

메가 일본산 진 맥주
● 더 프리미엄
 몰츠

●  SUI 진 소다
●  SUI 진 토닉
●  SUI 진 오렌지
●  SUI 진 진저에일
●  SUI 진 콜라

칵테일
●카시스 오렌지
●카시스 밀크
●카시스 소다
●카시스 우롱

※알코올 도수는 0.05% 미만.

●카스 제로 
●카스 레몬 제로
20세 미만인 분의 음용은 삼가십시오.

논알코올

소프트드링크무알코올

●오렌지 주스
●펩시 콜라
●펩시 제로
●진저에일
●칠성사이다

● 레몬진저
 에이드
● HOT
 레몬진저티

●이치고밀크●우롱차

토리텐우동토리텐우동토리텐우동토리텐우동

●  MEGA
 레몬 사와
● 짐빔 MEGA
 하이볼 탄산·토닉
● MEGA
 소맥 ~카스레몬~

토리키조쿠가

엄선한 
디저트  초콜릿밀크

● 후르츠
 믹스주스

●  MEGA 한맥
~生맥주~

~生맥주~

오차즈케오차즈케오차즈케오차즈케

초코
츄러스 파르페

키나코
당고말차X키나코아이스


